
ALLERGENI: A = arachidi, ASS = anidride solforosa e solfiti, C = crostacei, FG = frutta a guscio, G = glutine,  

 L = latte e derivati, LP = lupini, M = molluschi, P = pesce, S = soia, SD = sedano, SN = senape, U = uova. 
 

 

N.B.: ALCUNI INGREDIENTI POTREBBERO ESSERE SOGGETTI A DISPONIBILITÀ/STAGIONALITÀ. 

Il costo del coperto è sempre di 1,00 € a persona 

ROUTE 15 (G, S, L) 12,00 
Pomodoro, mozzarella, speck, porchetta, bresaola, prosciutto crudo, burrata intera, 
olio EVO 

 

  

ROUTE 8 (G, S, L)  12,00 
Pomodoro, mozzarella, porchetta (Bovis a richiesta), cartufola, cipolla caramellata  

Amatrice (G, S, L) 8,50 
Pomodoro, mozzarella, pancetta affumicata in cottura, grana, peperoncino  
  

Prosciutto crudo (G, S, L) 8,50 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, grana  
  

Light (G, S, L) 8,50 
Pomodoro, pomodorini ciliegino, scamorza, rucola  
  

Sicilia (G, S, L, P) 8,50 
Pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe, olive  
  

Tirolo (G, S, L) 8,50 
Pomodoro, mozzarella, speck, ricotta affumicata  
  

Cortina (G, S, L) 9,00 
Pomodoro, mozzarella, funghi misti  
  

Eva (G, S, L) 9,00 
Pomodoro, mozzarella, pomodorini ciliegino, chiodini, asiago  
  

Roma (G, S, L, U) 9,00 
Pomodoro, mozzarella, pancetta affumicata in cottura, uovo al centro, grana  
  

Rustica (G, S, L) 9,00 

Pomodoro, mozzarella, pancetta affumicata in cottura, cipolla di Tropea, grana  

  

Veneto (G, S, L) 9,00 
Pomodoro, mozzarella, sopressa, asiago, funghi chiodini  
  

Zingara (G, S, L) 9,00 
Pomodoro, mozzarella, peperoni, olive nere, funghi champignon  
  

Chef (G, S, L) 9,50 
Pomodoro, mozzarella, porcini, panna, speck  
  

Deliziosa (G, S, L) 9,50 
Pomodoro, mozzarella, porchetta, peperoni, scamorza  
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Maialina (G, S, L) 10,00 

Pomodoro, mozzarella, pancetta affumicata, würstel, salsiccia, salamino piccante  
  

Treviso (G, S, L) 10,00 

Pomodoro, mozzarella, pomodorini, radicchio di Treviso, porchetta  
  

Eccelsa (G, S, L, P) 11,00 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, salsiccia, champignon, acciughe, pomodorini, origano, 
olio d'oliva all'aglio 
  

Norcia (G, S, L) 12,00 

Pomodoro, mozzarella, porcini, chiodini, crema di tartufo, grana  

Marche (G, S, L) 6,00 
Doppia pasta, rosmarino, cipolla di Tropea, olio EVO  
  

Crema di ortiche (G, S, L) 7,50 
Mozzarella, crema di ortiche, salsiccia  
  

Sfiziosa (G, S, L, FG) 8,50 
Mozzarella, gorgonzola, pere, noci  
  

Golden (G, S, L, FG) 9,00 
Mozzarella, asiago, noci sgusciate e mele  
  

Tricolore (G, S, L, FG) 9,00 
Mozzarella, pomodorini ciliegino, bufala intera, pesto alla genovese  
  

Londra (G, S, L, U) 9,50 
Mozzarella, cipolla, frittata, prosciutto cotto, aromi  
  

Svizzera (G, S, L) 9,50 
Mozzarella, pancetta affumicata, cipolla rossa, chiodini, stracchino  
   

Val di Non (G, S, L, FG) 12,00 
Mozzarella, scamorza affumicata, noci, mele, speck, sciroppo d'acero  

Prosciutto e funghi (G, S, L) 8,00 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, champignon  
  

Appetitoso (G, S, L, FG) 10,00 
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, noci sgusciate, speck  
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Etna (G, S, L, FG) 10,00 
Pomodoro, mozzarella, olive nere, salamino piccante, peperoni, scamorza affumicata  
  

Vegetariano (G, S, L) 10,00 
Pomodoro, mozzarella, brie, asparagi, zucchine, pomodorini  

Marinara (G, S, L) 5,00 
Doppia pasta, pomodoro, olio EVO all'aglio, origano  
  

Margherita (G, S, L) 6,00 
Pomodoro, mozzarella  
  

Caprese (G, S, L)  6,50 
Pomodoro, mozzarella, pomodorini ciliegino, basilico  
  

Carciofi (G, S, L)  6,50 
Pomodoro, mozzarella, carciofi  
  

Champignon (G, S, L)  6,50 
Pomodoro, mozzarella, funghi champignon  
  

Prosciutto (G, S, L)  6,50 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto  
  

Romana (G, S, L, P) 6,50 

Pomodoro, mozzarella, acciughe  

  

Tropea (G, S, L)  6,50 
Pomodoro, mozzarella, cipolla rossa di Tropea  
  

Vienna (G, S, L)  6,50 
Pomodoro, mozzarella, würstel  
  

Diavola (G, S, L) 7,00 

Pomodoro, mozzarella, salamino piccante  

  

Patate (G, S, L) 7,00 

Pomodoro, mozzarella, patate fritte o al forno  

  

Tonno (G, S, L, P) 7,00 

Pomodoro, mozzarella, tonno  

  

America (G, S, L)  7,50  
Pomodoro, mozzarella, würstel, patate fritte  
  

Gamberetti (G, S, L, C) 7,50 

Pomodoro, mozzarella, gamberetti  
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Prosciutto e funghi (G, S, L)  7,50 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi champignon  
  

Ricotta e spinaci (G, S, L)  7,50 
Pomodoro, mozzarella, ricotta, spinaci  
  

Bassano (G, S, L, U)  8,00 
Pomodoro, mozzarella, uova, asparagi  
  

Capricciosa (G, S, L)  8,00 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi champignon, carciofi  
  

Tonno e cipolla (G, S, L, P)  8,00 
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla rossa di Tropea  
  

Verdure grigliate (G, S, L)  8,00  
Pomodoro, mozzarella, peperoni, zucchine, melanzane  
  

4 formaggi (G, S, L)  8,50 
Pomodoro, mozzarella, brie, gorgonzola, grana, asiago  
  

4 stagioni (G, S, L)  8,50 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi champignon, würstel, carciofi  
  

Gorgonzola e speck (G, S, L)  8,50 
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, speck  
  

B.R.G. (G, S, L)  9,00 
Pomodoro, mozzarella bresaola, rucola, grana  

AGGIUNTE  
Bufala, burrata, pesce 2,50 
Affettati, carni 2,00 
Doppia pasta 2,00 
Altre aggiunte 1,00 – 2,50 

LE DOLCI 

Nutellosa (G, S, L, FG) 6,00 
Base della pizza, nutella  
  

Pistacchiosa (G, S, L, FG) 6,00 

Base della pizza, crema al pistacchio  

INGREDIENTI DELL’IMPASTO: Farina 00, Farina di soia, Acqua, Lievito, Sale, Latte, Olio EVO. 
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CUCINA 

MENU COMPLETO PRANZO 14,00 
MENU (a scelta tra primo, insalatona o pizza) 10,00 

MENU SECONDO 12,00 

  
Primo piatto 9,00 
Secondo piatto con contorno 12,00 
Contorno extra 4,00 
Piatto freddo 10,00 
Insalatona vegetariana 9,00 
Insalatona 10,00 
Insalatona di pesce 11,00 
Panino gourmet + patatine 10,00 

 

1 Persona 5,00 
Affettati misti e formaggi  

  

Route 15 12,00 

Cicchetti con pasta della pizza arrotolata con affettati misti e formaggi  

  

Route 8 25,00 

Cicchetti con pasta della pizza arrotolata con affettati e mix di fritture  
 

Paninetto 2,00 Toast cereali 5,00 
Tramezzino 2,50 Panino grande 6,00 
Toast bianco 4,00 Cicchetti (in base a disponibilità) 1,00 – 3,00 
Salse aggiunte 0,50   
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Vino alla spina 1,50 Birra bionda alla spina 0,2 3,00 
Vino alla spina 0,25 2,50 Birra bionda alla spina 0,4 5,00 
Vino alla spina 0,50 4,50 Birra rossa alla spina 0,33 5,00 
Prosecco 3,00 Birra non filtrata/IPA 0,2 3,50 
Vino Rosso o Bianco (in bottiglia) 3,00 Birra non filtrata/IPA 0,4 6,00 

Acqua 0,5 1,00 Succhi di frutta 3,00 
Acqua vetro 0,75 2,00 Gingerino/Crodino 3,00 
Bibite in lattina 0,33 3,00 Gingerino con acqua 3,20 

 

Sambuca, Limoncello, Montenegro, … 3,00 
 

Caffè liscio 1,40 Caffè corretto 1,80 
Caffè macchiato 1,40 Cappuccino 1,90 
Caffè deca 1,50 Latte macchiato 2,00 
Ginseng e Orzo 1,60 Tè caldo 2,00 
Caffè americano 1,70 Cioccolata calda 3,00 
Macchiatone 1,70 Cioccolata con panna 3,50 
    
Brioche vuota 1,40 Fetta di torta 3,00 
Brioche farcita al momento 1,60 Dolci vari 5,00 
Brioche speciale/Krapfen 1,80   
    
Biscotto piccolo 1,00 Biscotto grande 2,00 

 


